Raucherofen Max
Farmcook

TECHNISCHE DATEN
ABMESSUNGEN

Breite 37 cm

Tiefe 37 cm

Hohe 160 cm

Hohe der oberen Rducherammer 100 cm

Hohe der unteren Kammer "Feuerstelle" 40 cm
Hohe Hacken grof3 230 mm

Hohe Hacken klein 160 mm

Gewicht 50 kg

MATERIAL
Schwarzes Blech, Materialstidrke ca. 1,5 mm, von au3en schwarz pulverbeschichtet

Freistehender Raucherofen Max ist nur fiir die AuBlenanwendung geeignet.

Der etwas breitere Untersetzer wurde so entworfen, damit der Rducherofen extra Stabilitit hat
und das umkippen verhindert. Der Raucherofen soll auf einer Steindecke platziert werden,
weit von Fliissigkeitsbehiltern und leicht entziindbaren Faktoren. Man empfihlt das platzieren
des Riucherofens paar Meter vom Wohnhaus entfernt. Man darf die Temperatur von 80°C
nicht iiberschreiten. Das Holz soll glimmen. Das Uberschreiten der Temperatur von 80°C
kann Lackschidden verursachen, dies hat aber keinen Einfluss auf das eigentliche Nutzen des
Riucherofens.

Réucherofen Max besteht aus zwei Teilen. Der erste Teil Feuerstelle befindet sich in der
unteren Kammer, wo der Brennstoff eingelegt wird (meistens Erle). Die Feuerstelle hat einen
Trog, der das Reinigen der Feuerstelle von Asche erleichtert. Der zweite Teil besteht aus der
Riucherkammer. Diese Kammer wurde mit Hacken zum aufhingen der Speisen ausgeriistet.
Auf dem Boden ist die Drosselkappe (Blech mit Offnungen), die das Durchdringen der
Flammen in die Rducherkammer verhindert. Links am Kaminabzug befindet sich ein
eingebauter Thermometer, der zum messen der Rduchertemperatur dient.

Beide Teile des Riucherofens werden durch zwei Tiirchen geschlossen.

Feuerstelle

Vor dem ersten Gebrauch: Brennmaterial (Holz), etwas zum Anziinden (Anziindwiirfel) und
Feuerquelle (Streichholzer) vorbereiten. Meistens verwendbar: trockene Erle, die auf
natiirliche Art trocknete. Fiir einmal Riduchern bendtigt man 2 bis 4 kleine Holzstiicke.

Holz auf der Feuerstelle mit dem drunter legenden Anziindwiirfel legen. Das Holz bei beiden
offen gehaltenen Tiirchen anziinden. Es beschleunigt das anziinden und verhindert das
verbrennen der oberen Tiirchen. Sobald das Holz richtig brennt kann man beide Teile des
Réucherofens schlieBen. Ab diesem Moment reguliert man die Brenndauer mit dem
Luftzufluss (Rechtsdrehrichtung schlieft den Luftzufluss, die Flammen werden kleiner;
Gegenrichtung 6ffnet den Luftzufluss und die Flammen werden grofer).
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Rauchabzug Regler

Im oberen Teil des Max Ofens befindet sich ein Rauchabzug Regler. Wihrend des Réucherns
muss der Rauch und die empfohlene Temperatur (80°C nicht iiberschreiten) konstant bleiben.
Beide Kenndaten werden mit Hilfe der Regler konstant gehalten.

Die Temperatur wird vom Feuerstelle Regler und der Rauch von dem im Kamin platzierten
Regler reguliert.

Dieses Set besteht aus:

- Thermometer

- 6 Hacken (Edelstahl)

- Gitter zum liegen rduchern
- Holzbehilter

- Rauchdiffuser
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