Concentryl

hochalkalischer Fett- und Krustenléser

und Konvektomatenreiniger

Eigenschaften:

Concentryl ist ein hochalkalischer Reiniger fur den Bereich GroBkuche,
Gastronomie und Lebensmittelindustrie. Reinigt schnell und grundlich alle
fettigen, oligen Verschmutzungen und Verkrustungen an Rosten, Mulden,
Grillgeraten, Konvektomaten, Spulen, Kacheln, Arbeitstischen. ACHTUNG: Auf
Alkalibestandigkeit der Materialien achten! Fur Aluminium nicht geeignet! Bei
lackierten Fldchen nur stark verdunnt  anwenden und Oberfldche auf Eignung
festen.

Anwendung / Dosierung:

Concentrylist ein Hochkonzentrat und muB mit Wasser verdunnt werden.
Unterhaltsreinigung: 1:20 bis 1:50 mit Wasser verdunnen.

Frische Fettansdtze an Backofen, Grillgeraten etc.: 1:10 dosieren.
Hartnackige Verkrustungen im Verhdltnis 1:5 oder unverdunnt behandeln.
Backofen und Konvektomaten am besten auf 50° C vorheizen.,

Lagerhinweise:

Frostfrei und moglichst dunkel lagern. Bei sachgemaBer Lagerung mindestens 2
Jahre verwendbar.

Okologie:

Das Produkt und die eingesetfzten Waschrohstoffe (Tenside) erflllen die
Anforderungen des Gesetzgebers in Bezug auf die biologische Abbaubarkeit.
Gefahrenhinweise:

Bei diesem Artikel handelt es sich um ein kennzeichnungspflichtiges Produkt nach
Gefahrstoffverordnung.

&= C| Gefahrenhinweise:
=, R35 Verursacht schwere Verdtzungen
&“/‘ % R43 Sensibilisierung durch Hautkontakt moglich
Sicherheitsratschldge:
Atzend S1/2 Unter Verschluss und fur Kinder unzuganglich aufoewahren
S24/25 Berlhrung mit den Augen und der Haut vermeiden
S26 Bei Berlhrung mit den Augen mit viel Wasser abspulen und Arzt konsultieren
S 37/39 Bei der Arbeit geeignete Schutzhandschuhe und
Schutzbrille/Gesichisschutz fragen
545 Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt zuziehen (wenn maéglich, dieses Etikett
vorzeigen)

Physikalische Daten:

Farbe: hellgelb
Konsistenz: flissig

Geruch: produktspezifisch
ph-Wert im Konzentrat: 14

Dichte: 1,1 g/ ml
Zusammensetzung:

Inhaltsstoffangaben: <5 % nichtfionische Tenside, NTA.
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