
EIGENSCHAFTEN: Löst Verschmutzungen von Lebensmit-
teln wie Eiweiß-, Öl-, Brat- und Backrückstände und entspre-
chende Verkrustungen. Alle mit Alkalischer Fettlöser FD 
gereinigten Oberflächen, auf denen Lebensmittel zubereitet 
werden, müssen grundsätzlich mit reichlich klarem Wasser 
nachgewaschen werden. Produkt kann mit kaltem und war-
men Wasser angewendet werden. Die umweltgerechte For-
mulierung erlaubt die Zertifizierung nach Ecogarantie®.

ANWENDUNGSBEREICH: Anwendbar auf allen alkali- und 
wasserbeständigen Oberflächen im Küchen- und Lebensmit-
telbereich, wie z.B. Dunstabzugshauben, Friteusen, Herd-
platten, Backöfen, Grills, Wand- und Bodenflächen. Produkt 
darf nicht auf alkaliempfindlichen Oberflächen wie z.B. Elo-
xal, Lack oder Aluminium angewendet werden.  
Achtung: bitte die Warn-Sicherheitshinweise auf dem 
Sicherheitsdatenblatt beachten! Für die nicht sach- 
und fachgerechte Anwendung und daraus entstehende 
Schäden kann keine Haftung übernommen werden!

GEBRAUCHSANWEISUNG UND DOSIERUNG: 
Vor erster Anwendung bitte die Materialverträglichkeit  
an unauffälliger Stelle prüfen.  
Unterhaltsreinigung (Oberflächenreinigung): Produkt in 
Leerflasche mit Schaumkopf je nach Verschmutzung 1:1–
1:20 mit Wasser mischen (z.B. 0,5 l Alkalischer Fettlöser FD 
auf 0,5 l Wasser = 1:1); Backofen, Grill etc. bis ca. 35°C vor-
heizen, Gerät abschalten, Fläche einschäumen, ca. 5 min 
einwirken lassen, mit Pad oder Padschwamm bearbeiten, 
gründlich mit klarem Wasser nachwaschen, trocknen. 
Schaumreinigung: Alkalischer Fettlöser FD pur in den 
Behälter füllen, Dosiereinstellung  
je nach Verschmutzung auf 1:1 bis 1:20 wählen.  
Grundreinigung: Je nach Verschmutzung 0,5 l Alkalischer 
Fettlöser FD auf 3–8 l Wasser. Reinigungsflotte z.B. mit 
Gießkanne auf Bodenflächen verteilen, ca. 10 min einwir-
ken lassen, z.B. mit Einscheibenmaschine und Schrubbür-
ste scheuern, Schmutzflotte absaugen, gründlich mit 
klarem Wasser nachwaschen. 

Art.-Nr. 690.183 10-l-Kanister

• löst Verschmutzungen wie Eiweiß-, Öl-, Brat- und Backrückstände 

• für alle alkali- und wasserbeständigen Oberflächen im Lebensmittelbereich

Enthält: 5% Kaliumhydroxid
GEFAHREN- UND SICHERHEITSHINWEISE: Verursacht 
Verätzungen • Reizt die Augen • Reizt die Haut. Unter 
Verschluss aufbewahren • Bei Berührung mit den Augen 

sofort gründlich mit Wasser abspülen 
und Arzt konsultieren. • Bei Berüh-
rung mit der Haut gründlich mit viel 
Wasser und Seife waschen • Bei  der 
Arbeit geeignete Schutzkleidung tra-
gen • Geeignete Schutzhandschuhe 
tragen. Schutzbrille/Gesichtsschutz 
tragen • Bei Verschlucken sofort ärzt-
lichen Rat einholen und Verpackung 
oder Etikett vorzeigen.

INHALTSSTOFFE: 
>30%: ........................................... Wasser
5-15%: .......................................... Glycerin, Bio-Ethanol,  
<5%:............................................... �Kaliumhydroxid, Zuckertensid
pH-Wert: ...................................... 14

C – Ätzend
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