Sealed AIFE/\

Diversey Care

Das Wohlergehen aller Menschen hangt von einer
nachhaltigen Welt ab. Der Geschéftsbereich
Diversey Care von Sealed Air bietet Losungen fir
Infektionspravention, Kiichenhygiene,
Textilpflege, Geb&dudepflege und Beratung.
Unsere Lésungen schtitzen Marken, liefern
Effizienz, verbessern die Leistungen fur unsere
Partner in den Bereichen Gesundheitswesen,
Gastronomie, Einzelhandel, Gastgewerbe und
Gebadudedienstleistungen. Unser Fachwissen
integriert Produktsysteme, Geréate, Werkzeuge
und Dienstleistungen in innovative Losungen, die
den Wasser- und Energieverbrauch reduzieren
und die Produktivitat steigern Durch die
Lieferung ausgezeichneter Ergebnisse
unterstitzen wir den Aufbau profitabler,
nachhaltiger Unternehmen fur eine sauberere,
gestindere Zukunft.

Weitere Informationen unter
www.sealedair.com.
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Fur den vollkommenen
Kaffeegenuss werden [hre
Gaste immer wieder kommen.

Kaffee ist eine der aromatischsten
Substanzen der Welt, mit Gber 800
Geschmacksrichtungen und Aromen.

Jeder Sorte hat ihren eigenen Geschmack...

...und in einer sauberen Maschine

werden sie vollkommen.

Grundvoraussetzung fur guten Kaffee ist eine saubere
Maschine. Unser neues Suma Café Sortiment sorgt fir
vollkommenen Kaffeegenuss.

Wir verstehen, dass Sie Wert auf besten Kaffee legen.
Deshalb hat Diversey sich als fiihrender Anbieter von
gewerblichen Reinigungslosungen mit Urnex, dem
fuhrenden Anbieter von Kaffeemaschinenreinigung,
zusammengeschlossen und das neue Suma Café
Sortiment fiir Kaffeemaschinenreinigung entwickelt. Die
neuen Suma Café Produkte wurden von den Experten von
Diversey und Urnex entwickelt, um die unterschiedlichen,
anspruchsvollen Anforderungen bei der Reinigung von
Kaffeemaschinen zu erfiillen.

Das Suma Café Sortiment bietet:

e Vollkommener Kaffeegenuss dank einer perfekt
gereinigten Maschine

e Speziallésungen fiir alle Maschinentypen

e Einfach und zuverlassig

Vollkommener Kaffeegenuss dank
einer perfekt gereinigten Maschine

Beim Brihen von Kaffee und Espresso bilden sich
Kaffeedl- und Kalkablagerungen, die das Aroma
Ihrer Getranke erheblich beeintrachtigen. Suma Café
sorgt flr ausgezeichnete Reinigungsergebnisse

in allen Kaffeemaschinenarten. Die regelméfige,
sorgfaltige Reinigung der Kaffeemaschine verhindert
nachweislich Geré&teausfalle und Filterblockagen.
Ihre Wartungskosten werden sinken. Keine
Kalkablagerungen oder Verstopfungen mehr. Einfach
nur guter Kaffee!

Speziallésungen
fur alle Maschinentypen

Ganz gleich welche Maschine Sie haben:
eine traditionelle Espressomaschine, einen
Kaffeehalb- oder -vollautomaten, eine Filtermaschine

oder einen Verkaufsautomaten: Wir haben die

passende Reinigungsldsung fur Sie! Die Suma Café
Produkte wurden sorgféltig ausgewahlt und zu einem
umfassenden Sortiment fir alle Reinigungsanforderungen
zusammengestellt. FUr jeden Maschinentyp ist eine
einfache bebilderte Reinigungsanleitung erhaltlich. Diversey
bietet dariber hinaus eine Reihe an Reinigungsprodukten
zur Entfernung von Kaffeeriickstanden und anderen
Verschmutzungen von Kaffeetassen, Textilien, Stihlen,
Béden und Teppichen. Sie brauchen nur einen Anbieter fir
Ihren gesamten Reinigungsbedarf.

Einfach und zuverladssig

Die Experten von Diversey und Urnex haben fir

Sie mit Suma Café ein einfaches und zuverlédssiges
Produktsortiment entwickelt. Alle Flissigreiniger werden
in praktischen, einfach zu dosierenden 1- oder 2-Liter-
Flaschen bereitgestellt. Das Sortiment umfasst zudem
Tabs, die sich exakt und sicher dosieren lassen. Die
Farbcodierung auf der Verpackung sorgt fir eine einfache
Produktunterscheidung. Das Suma Café Sortiment
Uberzeugt dartberhinaus mit Umweltfreundlichkeit durch
phosphatfreie Produkten aus biologisch abbaubaren
Substanzen in recyclingféhigen Flaschen

und Verpackungen. Die Produkte des Sortiments erfiillen
die strikten Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften
des NSF Zertifikats. Auferdem sind sie koscher

und halal zertifiziert, um den Anforderungen aller |hrer
Kunden gerecht zu werden.

Wahlen Sie
Suma Café... und

lhr Kaffee wird lhren
Kunden in Erinnerung bleiben.

Der entscheidende Faktor ist
immer... Sauberkeit

Ndhere Informationen erhalten Sie unter:
www.diversey.com

Urnex Brands, Inc. ist seit 1936 Spezialist fur
Reinigungsprodukte fiur Kaffee- und Espressomaschinen.
Das Portfolio von Urnex® Brands umfasst heute
Produkte in Pulver-, flissiger und Tablettenform, die in
Uber 70 Landern weltweit erhaltlich sind. Alle Produkte
werden unter strikter technischer Aufsicht in New York
gefertigt und mit Hilfe von Vertriebszentren in Hongkong
und Holland weltweit verkauft. Urnex bietet in seinem
innovativen Sortiment Produkte mit Zertifikaten fir NSF,
Bio, Koscher, Halal und vielen weiteren. Urnex Brand
Produkte werden zudem als offizielle Reinigungsprodukte
auf allen internationalen Kaffeeveranstaltungen
verwendet, darunter die World Barista Championships
(Baristaweltmeisterschaft).

Weitere Informationen Uber Urnex Brands, Inc. erhalten
Sie unter: www.urnex.com
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Methodenkarte #1

Traditionelle Espressomaschine

-
Suma Café Powder,
Suma Café MilkClean

Weitere Optionen:

Suma Café AutoTab C1.3: Verwenden Sie 1 Tab
fir den Reinigungs- / Rickspilvorgang. Losen
Sie 1 Tab/1L Wasser zum Einweichen auf.
Suma Café MilkClean Tabs: Wenn Sie lieber
einen Reinigungstab verwenden machten, [6sen
Sie 1 Tab in 1L Wasser auf.

Suma Café Descaler: Verwenden Sie gegen
Kalkaufbau regelméafig 50 ml/0,5 L.

Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers

~

1a. Briiheinheit

&

Setzen Sie das Blindsieb
in den Siebtrager und
geben Sie Suma Café
Powder hinzu. Setzen Sie
den Siebtrédger in die
Maschine ein. Starten Sie
den Brihzyklus und lassen
Sie ihn 10 Sekunden
laufen, halten Sie ihn
anschlieffend 10 Sekunden
an. Wiederholen Sie den
Vorgang 5 mal.

Losen Sie Suma Café
Powder in heiflem
Wasser auf. Lassen Sie
die Siebe und das Metall
des Siebtragers 30
Minuten einweichen. Mit
sauberem, heiflem
Wasser absptlen.

Sealed AIrD

Diversey Care

1b. Britheinheit

3. Milchsystem
30ml/05L
1O

warmes

Wasserﬁ

Siebtrager entfernen. Starten Sie den
Brihzyklus und spilen Sie den Siebtrager
mit Wasser aus der Maschine aus. Halten
Sie den Zyklus an. Setzen Sie den
Siebtrager in die Maschine. Starten Sie den
Brihzyklus und lassen Sie ihn 10 Sekunden
laufen. Halten Sie ihn anschlieffend 10
Sekunden an. Wiederholen Sie den Vorgang
5 mal. Briihen Sie einen Espresso und
schutten Sie den ersten Espresso weg, um
sicherzustellen, dass keine Riickstinde
verbleiben.

Bereiten Sie eine Losung mit
Suma Café MilkClean vor.
Tauchen sie dem Dampfspender 5
Minuten in die Reinigungslosung
ein. Spulen Sie alle

Teile mit sauberem Wasser ab.

Reinigung der Dampfdiise

Reinigen Sie die
Dampfdise
nach jedem
Gebrauch mit
einem Tuch.

Reinigung der Kaffeemiihle

Reinigen Sie die Mihle
wochentlich mit Suma Café
GrinderClean. Lesen Sie fur
Reinigungsanweisungen
Methodenkarte 9.

Sicherheitshinweise
Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberprifen.

Mo

Diversey
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Methodenkarte #2

Espressovollautomat mit integriertem
Milchsystem (1-stufig)

Sealed AIFD

Diversey Care

4 N S o .
. 1. Bruheinheit Starten Sie das 2. M”ChSYStem Bereiten Sie eine Losung mit
Suma Cafe AutoTa b; Reinigungsprogramm 30ml/ 051 Suma Café MilkClean vor.
Suma Café MilkClean > . und fqlgen Sie den warmes Tauchen Sie den
Anweisungen auf dem Wasser Ansaugschlauch
Display. Geben Sie in die Losung ein und starten
1 Suma Café AutoTab in Sie das Reinigungsprogramm.
die Geratedffnung / Wiederholen Sie den Vorgang
Brihgruppe. mit sauberem Wasser, um alle
i : Teile gruindlich auszuspdilen.
- J -
3. Herausnehmbare Teile [N SRrSErrn 4. Endeinrichtung Leeren Sie den
AutoTab in heififem Wasser Kaffeesatzbehalter. Reinigen und
2 Tabs / . L .
® L Wasser auf. Lassen Sie Auslauf und = trocknen Sie ihn und setzen Sie
Schlauche 30 Minuten in ® ihn wieder ein. Reinigen Sie das
Weitere Optlonen: der Losung einweichen. Innere des Gehauses. Entfernen
) . Grindlich mit sauberem Sie Abtropfgitter und -schale.
2””]3 CafeV;VAutoTSa'b (é11.1-c1.6: Agha”g'gb"om Wasser abspiilen. Trocknen Spilen Sie beides griindlich ab,
erdtetyp. Wenn Sie C1.1 verwenden, geben lassen. Setzen Sie Auslass trocken Sie es und setzen Sie es
Sie 3 Tabs in 1l Wasser. d Schlsuch ied ied in. Fih Sie d
Suma Café Clean: Wenn Sie chlorhaltige und schlauche wieder \_ wieder ein. U r._en e den
Flussigkeiten fiir die Reinigung des zusammen. Endtest des Geréts durch.
Milchsystems bevorzugen, verwenden Sie o
zum Einweichen 20 ml/4 L. Relnlgung der Dampfdﬁse
Suma Café MilkClean Tabs: Wenn Sie lieber Reini Sie di
einen Reinigungstab verwenden méchten, Delnlgfzrl '€ Ieh
|6sen Sie 1 Tab in 1| Wasser auf. —ampiduse nac
. . jedem Gebrauch
Suma Café Descaler: Verwenden Sie gegen it i Tuch
Kalkaufbau regelmafig 50 ml/0,5 1. it emem fuch.
Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers )

Sicherheitshinweise
Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Uberprifen.
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Methodenkarte #3

Espressovollautomat mit Dampfdise (2-stufig)

Sealed AIFD

Diversey Care

Sicherheitshinweise:
Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberprifen.

4 1\ g : -

. 1. Bruheinheit Starten Sie das 2. Dampfduse Bereiten Sie eine Losung mit
suma Cafe AutoTa b; Reinigungsprogramm 30ml/ 0,5L Suma Café MilkClean vor.
Suma Cafe M i|kC|ean - an fqlgen Sie den warmes' X@ dSVtelte"n Sie dieleampfd(S]’s.'.e in .

nweisungen Wasser 1 | ie Losung und lassen Sie es
auf dem Display. . Minuten einwirken. Wiederholen
Geben Sie 1 Suma Sie den Vorgang mit sauberem
Café AutoTab in die ' Wasser, um alle Teile griindlich
. Geritedffnung / auszuspdlen.
i Brihgruppe.
- J
3. Herausnehmbare Teile Losen Sie Suma Café Leeren Sie den Kaffeesatzbe-
AutoTab in heiffem Wasser halter. Reinigen und trocknen
\ 2 lebs f. Lassen Sie Auslauf Sie ihn und setzen Sie ih
® /1L Wasser aud. Sas;]slian hleBOUEA?u : |.e(|1 nun lze‘z‘en |g.| 2
und Schléduche inuten wieder ein. Reinigen Sie das
Weit Obti in der Losung einweichen. Innere des Gehduses. Entfernen
eltere Uptionen Grindlich mit sauberem Sie Abtropfgitter und -schale.
Suma Café AutoTab C1.1-C1.6: Abhsngig vom ﬁ Wasser abspllen. Spilen Slg beides grUndllch.ab,
Geratetyp. Wenn Sie C1.1 verwenden, geben ' Trocknen lassen. trocken Sie es und setzen Sie
Sie 3 Tabs in 1l Wasser. es wieder ein. Fihren Sie den
Suma Café Clean: Wenn Sie chlorhaltige J Endtest des Geréats durch.
Flussigkeiten bevorzugen, verwenden Sie
zum Elnwelch.en 20 ml/4 1. o Reinigung der Dampfdﬁse
Suma Café MilkClean Tabs: Wenn Sie lieber o o
einen Reinigungstab verwenden Remlgerl Sie die
mdchten, [6sen Sie 1 Tab in 1| Wasser auf. Damp'fduse
Suma Café Descaler: Verwenden Sie zur nach jedem )
genauen Dosierung regelmafig 50 ml/0,5 L. Gebrauch mit
einem Tuch.
Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers
N J
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Methodenkarte #4 Sealed AIfD

Tropfenfanger-, Filterkaffeemaschine Diversey Care
Clean-In-Place

- ~ : T
; 1a. Vorbereitung Entfernen Sie die 2a. Briiheinheit Geben Sie einen Suma Café
Suma Cafe Tabs

.
F

Kaffeereste aus der Tab in den Brihbehalter.
\ Karaffe / Kanne. \ 1 Tab Lassen Sie den Briihzyklus in
‘ ) Entfernen Sie den die Kanne laufen und die
Brihbehalter und ( _ — Losung einwirken.
entsorgen Sie den

gebrauchten Filter
(falls erforderlich).

\ J \§ J
2b. Briheinheit Schiitten Sie die 3. Letzter Schritt Wechseln Sie den

Reinigungslosung weg Brihbehalter und die Kanne

und entfernen Sie und briihen Sie einen Kaffee

etwaige Ruckstéande. ohne Pulver, um zu spilen;

( schitten Sie das Wasser
weg. Setzen Sie den
Brihbehalter und die Kanne
wieder ein.
‘ ()
g J J

-
Reinigung von zusétzlichen Kannen Reinigung der Kaffeemihle
Reinigen Sie das Innere der Reinigen Sie die Muhle
zusétzlichen Kannen mit 1 Suma wdchentlich mit Suma
Lesen Sie auch die Empfehlungen des Café Tab pro 2 | heiflem Wasser. Café GrinderClean.
Maschinenherstellers -\ ‘ Diese Reinigungsldsung kann auch fur das Abwischen Lesen Sie fir
J von Spruhkdpfen verwendet werden. Reinigungsanweisungen

Methodenkarte 9.

Sicherheitshinweise
Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberprifen.

Mo

Diversey
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Methodenkarte #5

Tropfenfanger-, Filterkaffeemaschine oder Kaffeemaschine

mit Thermoskanne - Einweichen
1. Vorbereitung Entfernen Sie die

4 N
Kaffeereste aus der
g J

Suma Cafe Liquid

Karaffe / Kanne /

Thermoskanne. Entfernen

Sie den Briihbehalter und

entsorgen Sie den

gebrauchten Filter (falls

erforderlich).

2b. Herausnehmbare Teile [ySNNgn Lisung mit

dem Produkt und warmem
Wasser vor. Tauchen Sie
den Metallbrthbehalter und
alle herausnehmbaren Teile
15 Minuten in die vorbe-
reitete Losung.
Anschliefiend Teile
herausnehmen und
absptlen.

Sealed AIFD

Diversey Care

2a. Behélter Geben Sie das Produkt in das

Gefaf und fugen sehr heifies
N 30ml/2L
TV; Wasser
[/

Wasser hinzu. Lassen Sie es

15 Minuten einwirken. Leeren
Sie den Behalter und sptilen

Sie ihn grindlich mit Wasser
ab. Trocknen lassen.

J

3. Letzter Schritt Wischen Sie die Sprahkspfe

mit der Einweichlésung ab.
Lassen Sie sie vor dem
nachsten Gebrauch
lufttrocknen oder wischen
Sie sie ab.

Reinigung von

Kunststoffbrithbehdaltern

Wischen Sie den Brihbehalter mit
der L&sung ab und spiilen Sie ihn
unter fliefendem Wasser grindlich
aus. Tauchen Sie keine Kunststoff-
brthbehélter in die Losung ein.

Weitere Optionen:
Suma Café Entkalkung: Verwenden Sie
gegen Kalkaufbau regelmafig 50 ml/0,5 L. A

Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers

Reinigung von zusatzlichen Kannen

Reinigen Sie das Innere
der zuséatzlichen Kannen
mit Suma Café Liquid.
Verwenden Sie 15 ml
pro 1 heiffem Wasser.

Reinigung der Kaffeemiihle

Reinigen Sie die Muhle
wochentlich mit Suma Café
GrinderClean. Lesen Sie fur
Reinigungsanweisungen
Methodenkarte 9.

Sicherheitshinweise

Qv

Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Uberprifen.

Mo

Diversey
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Methodenkarte #6

Sealed AIFD

Frischbriher oder Heiflgetrankeautomaten
mit frischer Milch - CIP

Diversey Care

Sicherheitshinweise

Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberpriifen.

/ N 2 . . .
Suma Café AutoTab C1.1 1. Vorbereitung [EGANcR 2. Briiheinheit Geben Sie 1 3. Milchsystem Bereiten Sie eine Losung mit
Y die Tdr, Suma Café B Suma Café MilkClean vor.
Suma Café MilkClean, h | leeren Sie AutoTab in die &@ 3(\>le/o,5L Tauchen Sie den Ansaug-
P . den Kaffee- Briiheinheit. asser schlauch in die Losung ein und
Suma Cafe Liquid satzbehalter. Fihren Sie das starten Sie das Reinigung-
Reinigen und Reinigungs- sprogramm. Den Vorgang mit
trocknen Sie protokoll des il “ sauberem kaltem Wasser
ihn und Maschinenhers ) wiederholen, um alle Teile
setzen Sie = tellers durch nachzuspllen. Leeren Sie den
ihn wieder um das Ger'é't Abfallbehél.ter.. Reinigen und
ein. 2u reinigen Y trpgknen $|e |hn.und setzen
\_ J und zu spilen. L = _/ Sie ihn wieder ein.
Bereiten Sie die Losung mit S. Letzter Schritt Schliefen Sie die Tur
Suma Café Liquid und warmem und s&ubern Sie die
Wasser vor. Nehmen Sie Mischer Aufienseite des
. . und Schlauche heraus. Tauchen Geh&uses mit einem
Weitere Optlonen. Sie alles in einen Eimer mit der feuchten Tuch. Fuhren
Suma Café AutoTab C1.2-C1.6: Kann je nach vorbereiteten Reinigungsldsung. Sie den Endtest des
Geréatetyp auch zur Reinigung der Briheinheit Lassen Sie die Lésung 15 Gerats durch.
verwendet werden. Minuten einwirken. Lassen Sie
Suma Café Liquid: Wenn Sie lieber eine alles trocknen und setzen Sie die
Flussigkeit zur Reinigung der Briheinheit Teile anschliefend wieder
verwenden méchten, geben Sie 15 ml/l hinzu.
Suma Café MilkClean Tabs: Wenn Sie lieber zusammen. \_ J
einen Reinigungstab verwenden mochten,
[6sen Sie 1 Tab in 1| Wasser auf.
Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers
- J

Mo

Diversey
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Methodenkarte #7

Sealed AIFD

Frischbriher oder Heif3getrankeautomat

(ohne frische Milch) - CIP

Suma Cafeé AutoTab C1.1,
Suma Café Liquid

Weitere Optionen:

Suma Café AutoTab C1.2-C1.6: Kann je nach
Geratetyp auch zur Reinigung der Briheinheit
verwendet werden.

Suma Café Liquid: Wenn Sie lieber eine
Flussigkeit zur Reinigung der Briheinheit
verwenden méchten, geben Sie 15 ml/l hinzu.
Suma Café Clean: Wenn Sie chlorhaltige
Flussigkeiten bevorzugen, verwenden Sie
zum Einweichen 20 ml/4l.

Lesen Sie auch die Empfehlungen des

4 1

\_ Maschinenherstellers )

1. Vorbereitung

J

Offnen Sie die Tur,
leeren Sie den
Kaffeesatzbehilter.
Reinigen und trocknen
Sie ihn und setzen Sie
ihn wieder ein.

Bereiten Sie die Losung mit
Suma Café Liquid und warmem
Wasser vor. Nehmen Sie
Mischeinheit und Schlauche
heraus. Tauchen Sie alles in
einen Eimer, lassen Sie es 15
Minuten einwirken. Spilen Sie
es mit sauberem Wasser ab,
lassen sie es lufttrocknen und
setzen Sie das Gerét anschlie-
Bend wieder zusammen.

Diversey Care

2. Briiheinheit

- J

4, Letzter Schritt

Geben Sie 1 Suma Café
AutoTab in die Briheinheit.
Fuhren Sie das Reinigung-
sprotokoll des Maschinenhers-
tellers durch, um das Gerat zu
reinigen und zu spulen. Leeren
Sie nach Ende des Reinigungs-
programms den Abfallbehélter.
Reinigen und trocknen Sie ihn
und setzen Sie ihn wieder ein.

Schlieflen Sie die Tur und
sdaubern Sie die Aufenseite
des Gehduses mit einem
feuchten Tuch. Fihren Sie den
Endtest des Gerats durch.

Sicherheitshinweise
Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberprifen.

© 2013 Sealed Air Corporation. All Rights Reserved. 16325MET7 de 03/14
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Methodenkarte #8

Frischbriher-Instant- oder
Konzentrat-Getrankeautomat - Einweichen

4 )

Sealed AIFD

Diversey Care

Suma Café Liquid

Lagern Sie die Kaffeekonzentrat-Packung
wahrend des Reinigungszyklus in einem
Kthlschrank

Weitere Optionen:

Suma Café Clean: Wenn Sie chlorhaltige
Flussigkeiten bevorzugen, verwenden Sie
zum Einweichen 20 ml/4 L.

Lesen Sie auch die Empfehlungen des
Maschinenherstellers

1. Vorbereitung Offnen Sie die Tur,

nlnlnlaly

glnls

leeren Sie den
Abfallbehélter. Reinigen
und trocknen Sie ihn
und setzen Sie ihn
wieder ein.

2b. Herausnehmbare Teile

/

30ml/2L
Wasser

Bereiten Sie die Lésung mit
Suma Café Liquid und
warmem Wasser vor.
Tauchen Sie die Teile in die
Losung und lassen Sie
diese 15 Minuten einwirken.
Grundlich mit sauberem
Wasser nachspllen.
Lufttrocknen lassen. Setzen
Sie das Gerat wieder

Zusammen.

2a. Herausnehmbare Teile

-

Entfernen Sie gemaf den
Anweisungen des
Maschinenherstellers
Briheinheit, Mischkammern
und Schlduche.

Reinigen Sie das Innere

des Gehé&uses. Schliefien Sie
die Tur und sdubern Sie die
Aufenseite des Gehduses mit
einem feuchten Tuch. Fihren
Sie den Endtest des Geréts
durch.

Sicherheitshinweise

Fur Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Uberprufen.

Mo

Diversey

© 2013 Sealed Air Corporation. All Rights Reserved. 16325MET8 de 03/14



/\
Methodenkarte #9 Sealed AlfD

Kaffeemiihle Diversey Care

( N
Suma Cafe 1. Entfernen Sie alle

Kaffeebohnen
aus der Mahle.

Geben Sie Suma Café
GrinderClean in die Muhle.
Fullen Sie 1 Verschlusskappe
(35-40g) bei Espressomihlen
oder 2 Verschlusskappen
(70-80g) bei gewerblichen
Muhlen ein.

GrinderClean

Stellen Sie die Kaffeemthle
auf den mittleren Mahlgrad
ein und mahlen Sie den
Suma Café GrinderClean.

Um die Reste zu entfernen,
empfehlen wir, den Vorgang
2 mal durchzufihren.

Die Mihle sollte wdchentlich

gereinigt werden. Sicherheitshinweise

. : Fir Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt Gberprifen.
Lesen Sie auch die Empfehlungen des

Maschinenherstellers

& J

‘\Q ¥y

Diversey
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